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Das fertige Produkt : UN

SER Bier m

fiir die Materialen welche sich in ,UNSEREM’ Bier befinden, sondern einzig und allein zu Ehren unserer beiden Blumen die sich
am Seminar in Wiltz beteiligt haben: Cathy und Pépp!!

Sie haben es gemerkt: wir beginnen unsere Geschichte am Schluss. Mit dem Endergebnis welches am 10. Juli in die Flaschen

eingefillt wurde: dem Bier!!
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Biére : « Fleurs de Bidre — Cathy ot Pépp #
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Hier links der Teilnahmebeweis!

Doch bis das Bier in die Flaschen floss, war es ein weiter Weg!
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Samstagmorgen in aller Hergottsfriih, so um halb neun trafen wir uns in der Mikrobrauerei
in Wiltz zum (Brau-) Seminar (Seminar bedeutet, laut ,Wahrig’, dem Worterbuch der
deutschen Sprache: Arbeitsgemeinschaft fiir Studierende innerhalb eines Fachgebietes
unter Leitung eines Dozenten). Wir waren also die Studierenden und Fabien Claude, der

freundliche und zuvorkommende Braumeister, unser Dozent. Und wir waren der Meinung,
wir seien aus den Lehrjahren herausgewachsen.

Erster Schritt an diesem Tag war, den Geschmack des uns vorschwebenden Bieres
festzulegen. Einig waren wir uns darin, dass es keineswegs ein einfaches Pils sein durfe. Es
sollte schon ein etwas starker ausfallen ... es sollte schon etwas ,Méannergeschmack’ haben
..und ...ein kleines Etwas auch von der/fur die Frau.
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Nachdem dann, nach einigem Probeln, der Geschmack feststand, war es an der Zeit zu den Taten zu schreiten: Schroten, Maischen,
Ablautern, Kochen, Trubentfernung, Kithlen, Beliiften ... ich hoffe die Reihenfolge stimmt.

Dann warten: Einen Tag, eine, Woche einen Monat ... anderthalb Monate ... und da war es! - UNSER erstes Bier: Das Fleurs de
Biere! — Und der Geschmack: Natirlich untbertrefflich! Die Farbe: Leicht dunkel ... bernsteinfarbig! Obergarig! Ungefiltert! Stolze
6 % Alkoholgehalt ... ! Naturlich, und da waren wir uns einig: Das beste Bier der Welt! ... UNSER Fleurs de Biére!

... Und das ,s‘ im Substantiv steht keineswegs fiir die Materialen weiche sich in JUNSEREM® = = nio oo e o

Unsere ,Bierblumen Cathy und Pépp*

Sie waren verantwortlich fiir die Wiirze ...



Das erste Bier im Glas ... Unsere manuellen Abfiillmaschinen (?)

... und in den Flaschen




