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Die Bier-Bruderschatft
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Die Braukunst hochhalten. Mit diesem Vorhaben griindeten eine Handvoll Freunde vor 32
Jahren die Gambrinus-Bruderschaft. Mit dem Ziel, fiir den Bierkonsum zu werben und die
Erinnerung an das traditionelle Handwerk zu wahren. Mit dem langjahrigen Prasidenten,
Claude Lorang, blickt Claude Wolf auf eine Erfolgsstory zurlck.

" on langen Tala-
ren, spektakuld-
ren Hiiten und
feierlichen Zere-
monien will die
Gambrinus-Bru-
derschaft nichts
wissen. ,,Wir ha-

ben es nicht so mit der Folklore*,

sagt Prisident Claude Lorang.

Ein solides Wissen {iber Bier und

Bierbrauen muss der Anwarter

auf eine Mitgliedschaft dennoch

mitbringen. Mittlerweile z4hlt die

Briiderschaft rund 80 aktive Mit-

glieder. Sie verwalten einerseits

das Museum, das seit 1999 im

Wiltzer Schloss untergebracht ist,

sie pflegen aber auch die Brau-

kunst, die zurzeit, mit den vielen
lokalen Brauereien und privaten

Versuchen, ein echtes Revival er-

lebt. ,,Das bestétigt und stérkt un-

ser Engagement®, so Lorang.
Thm ging es bei der Griindung
des Museums nicht nur um eine

Gambrinus-Prasident Claude Lorang (r.) bei ei-
ner Diplomibergabe (Foto: Gambrinius)

Bleibe fiir seine Sammlung, son-
dern um einen aktiven Standort,
an dem die Braukunst zur Gel-
tung kommt. Im Wiltzer Museum
steht neben Glédsern, Kriigen,
Bierdeckeln und Zapfhdhnen
auch eine Brauereianlage, in der
seit 2001 unter der Anleitung ei-
nes professionellen Braumeisters
regelmédRig Bier gebraut wird.
Dank dem aktuellen Trend und
der Entdeckung der Craft Beers
heute mehr denn je.

Was sich so leicht anhort und
die ungebrochene Begeisterung
des Prasidenten widerspiegelt —
»ich trinke

nen Wein“ -,
war nicht im-
mer einfach.

Es begann mit
dem Marken-
bild. Dem Bier
haftet, mehr als dem Wein, das
Image eines populdren Getrdnks
an, das in der Gastronomie den
Stellenwert eines Weines nicht
erreichen kann. So hatte die
Gambrinus-Bruderschaft alle
Miihe der Welt, einen Standort
fiir thre Sammlung zu finden.
Verhandlungen {iber eine Nut-
zung der heute abgerissénen
Henri-Funck-Brauerei in. Neu-
dorf scheiterten ebenso wie der
Versuch, das Museum im
Stadtgrund oder in der Pfaffen-
thaler Mohrfelsmiihle unterzu-
bringen.

Mit dem Standort in Wiltz ist
die Bruderschaft mittlerweile zu-
frieden. Um den Museumsbetrieb
zu gewdhrleisten, ist sie eine Part-
nerschaft mit dem Wiltzer ,,Syn-
dicat d’initiative eingegangen.
Dieser gewdhrleistet den prakti-
schen Teil des Museumsbetriebes
wie die Uberwachung, die Off-
nungszeiten und die Verwaltung,

Claude Lorang kiimmert sich als
Konservator um die musealen In-
halte. Eine weitere Partnerschaft
gibt es mit der Brauerei Simon in
Wiltz fiir die Betreibung der
Brauanlage. ,Diese professionel-
le Partnerschaft war immer unser
groRter Wunsch.“

Das zweite Biermuseum, das
auf Betreiben und mit den Ein-
zelstiicken des Sammlers Yves
Claude in Diekirch entstanden
ist, sieht Lorang nicht als Kon-
kurrenz. Die jeweiligen Zielset-
zungen seien ganz anders. Im
Rahmen einer Ausstellung iiber
die Bierkunst
im Nationalar-
chiv kam es so-
gar zu einer Zu-
sammenarbeit,
bei der die
Gambrinus-
Briiderschaft
und das Diekircher ,,Musée bras-
sicole des deux Luxembourg* ei-
ne Reihe Konferenzen gemein-
sam ausrichteten.

,Unsere Prioritdt ist die Brau-
kunst“, unterstreicht Lorang
nochmals. Durch die rund 300
Workshops, die seit der Einrich-
tung der Anlage im Museum
stattfanden, seien viele Mitglie-
der begeisterte Hobby-Brauer ge-
worden und manche Brauer hét-
ten sich der Briiderschaft. ange-
schlossen.

Im Gambrinuskeller im Stadt-
grund, wo sich die Briiderschaft
jeden Mittwochabend trifft, wer-
den die einzelnen Kreationen re-
gelmédRig probiert und kommen-
tiert. Hier habe das sogenannte
Craft Brewing viel Abwechslung
und manche Entdeckung ge-
bracht. Ein Mitglied der Gambri-
nus-Bruderschaft hat mittlerwei-
le in Bonneweg eine reine Craft-
Beer-Bar erdffnet, in der acht ver-
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schiedene, stindig wechselnde
Biere vom Fass gezapft werden

Eine positive Folge der neu ent-
deckten Braukunst ist in den Au-
gen von Claude Lorang auch die
2017 neu gegriindete ,,Confédé-
ration des brasseries et des bras-
seurs du Luxembourg®, die ge-
wissermafen die Nachfolge der
vormaligen ,,Fédération des bras-
seurs“ iibernommen hat und die
sich auch fiir die ,,Homebrewer
einsetzt. Die Préasidentschaft hat
mit Mathias Lentz allerdings der
Vertreter einer grofen Brauerei
iibernommen.

»Auch die groRen Betriebe ha-
ben die Vorliebe der Konsumen-
ten fiir spezifische Produkte ent-
deckt®, unterstreicht Lorang mit
einer gewissen Zufriedenheit und
verweist auf die Alternativen, die
von der Brauerei Bofferding an-
geboten werden, wie das neue
Funck-Bricher-Bier. ,Es ist im
Geschmack nicht so innovativ,
aber es bringt ein schitzenswer-
ter Revival und das kommt im-
mer gut an“, so Lorang.

Mit der neuen Begeisterung fiirs
Bier miissten Bruderschaften wie
Gambrinus tiberall in den tradi-
tionellen Bierldndern aufleben?
Claude Lorang hélt sich hier er-
staunlicherweise bedeckt. In
Deutschland gibt es diese Art von
Vereinigungen nicht, in Belgien
gibt es zwar viele Bruderschaften,
sie beschrdnken sich jedoch auf
den gemeinsamen Konsum. Mu-
seen oder gar eigene Brauereien
betreiben sie nicht.

Vernetzt sind die Luxemburger
mit zwei benachbarten Vereini-
gungen: der Gambrinus-Bruder-
schaft Saar in Saarbriicken und
der in Amnéville anséssigen
,Confrériec Gambrinus lotharin-
gienne®, bei deren Grindung
Claude Lorang Pate stand.




