Hopfen und Malz slind nicht verloren

KONFERENZ Die Mikrobrauerei im Mittelpunkt

WILTZ Nicht umsonst gilt Wiltz
als eine der traditionsreichen Lu-
xemburger Brauereistitten, be-
herbergt sie doch unter anderem

das Nationalmuseum der Brau-
kunst mit einer angeschlossenen
Mikrobrauerei. Hier fand kiirz-
lich eine grenziiberschreitende

Konferenz zum Thema Bier statt.
Die von der Liitticher Universitit
gegriindete Plattform , Luxem-
bourg Creative” hat das Ziel, die
verschiedenen Akteure aus Wirt-
schaft, Kultur und Forschung
miteinander zu vernetzen.

Zusammen mit dem Wiltzer
Tourismussyndikat und  der
Gambrinus-Bruderschaft hatte
sie Personen aus dem Brauwesen
nach Wiltz eingeladen. Das
Event bot auch die Gelegenheit,
das Konzept der Wiltzer Mikro-
brauerei vorzustellen und sich
mit den Kollegen aus der Provinz
Luxemburg auszutauschen.

Als erster Redner ging der Pri-
sident der Gambrinus-Bruder-
schaft, Claude Lorang, auf die
Geschichte des Bieres und die re-
zenten Entwicklungen ein. Spa-
testens seit Hildegard von Bin-
gen, die die heilende und antisep-
tische Wirkung des Hopfens wis-
senschaftlich belegte, war ‘der

Siegeszug des Gerstensaftes nicht

mehr aufzuhalten.

Im 19. Jahrhundert begann
auch in Luxemburg die Ara des
modernen Brauereiwesens.
Durch die Wirren der beiden
Weltkriege kam es zu zahlreichen
SchlieRungen.

grofe Marken auf dem Markt
vertreten. Allerdings ist aktuell
ein klarer Trend hin zu kleinen
Braueinheiten zu erkennen. Im-
mer mehr Leute entdecken das
Bierbrauen als Hobby und even-
tuell auch als Erwerbszweck.
Diesen Trend bestitigte auch

Jean-Claude Bodeux. Der Jour-
)

Zum heutigen .
| Zeitpunkt sind nur noch wenige
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Sog. Mikrobrauereien sind ,,in“

nalist beim Soir ist Herausgeber

mehrerer Fachbiicher iiber das
Bier und die Brauereien in Wal-
lonien. Er ist ein absoluter Ken-
ner der Szene. Auch in Belgien
wird der Markt von groRen Kon-
zernen beherrscht. Da der Kon-
sum von Pils bedeutend zuriick-
gegangen ist, sichert der florie-
rende Export das Uberleben. Al-
lerdings trinken die Belgier jetzt
bedeutend mehr obergérige Biere
von hoher Qualitit.

Seitdem 1982 die Privatleute
Gobron et Chr;s

Bauweraerts die  Brauerei
Achouffe bei Houffalize gegriin-
det und zu einer weltweiten
Erfolgsstory gemacht haben,
trauen sich immer mehr Bierlieb-
haber, ihr eigenes Bier zu brauen.
Und so gibt es mittlerweile eine
Vielzahl an Brauereien, die ihre
Produkte oft nur in der Region
anbieten.

Auch in Wiltz hat man die Zei-
chen erkannt und will in Zukunft
das Angebot der Mikrobrauerei
ausbauen. Zu diesem Zweck
wurde der Braumeister Fabien
Claude fest angestellt. Er leitet '
die vom Tourismussyndikat und
der Brauerei Simon gemeinsam
betriebene Anlage. Das Konzept
fuBt auf drei Sdulen: Braukunst,
Tourismus und Wissensvermitt-
lung. Schon seit Beginn der Inbe-
triebnahme im Jahr 2001 werden
Brau-Seminare in Wiltz abgehal-
ten. Uber 250 Gruppen haben
hier schon ihr eigenes Bier ge-
braut. Seit kurzem werden auch
Komplettpakete im  Bereich
»Teambuilding* fiir Firmen ange-
boten — eine Aktivitit, die sich
immer groRerer Beliebtheit er-
freut. Als dritte Aktivitit werden
maligeschneiderte Bier-Verkosti-
gungen organisiert. In Zukunft
wird die Lagerkapazitét der Kklei-
nen Brauerei durch die Installati-
on von drei weiteren Behéltern
erweitert. Das Angebot soll durch
zweitégige Brau-Seminare erwei-
tert werden. Dabei wird am ers-
ten Tag ein theoretischer Grund-
kurs abgehalten und am zweiten
Tag das Wissen in die Praxis um-
gesetzt. ABeP.



